
GOURMET CLASSICO  € 8,00 
Traditional dough
Stuffed: tomato, mozzarella, spicy salami, 
mushrooms,  black olives

GOURMET CLASSICO  2  € 8,50 
Stuffed: mozzarella, small fresh tomato, 
mortadelle and cheese

GOURMET CALABRESE  € 8,00 
Dough with spicy tomatoes, olives and capers
Stuffed: tomato, mozzarella, salami, pistachio pesto

GOURMET CALABRESE  2  € 8,50 
Stuffed: mozzarella, nduja and bufala

GOURMET CARBONE   € 8,00 
Dough with vegetable charcoal 
Stuffed: mozzarella, Martina Franca 
capocollo ham, and bufala

GOURMET CARBONE   2  € 8,50 
Stuffed: mozzarella, speck, basil pesto and dry tomatoes

GOURMET CEREALI  € 8,00 
Dough with 7 types of cereals 
Stuffed: tomato, mozzarella, fried aubergines 
and backed ham

GOURMET CEREALI   2  € 8,50 
Stuffed: mozzarella, Parma ham, Grana cheese 
and rocket

GOURMET GORGONZOLA  € 8,50 
Dough of our choise
Stuffed: mozzarella, pork, gorgonzola, mushroom cream

GOURMET GRANO ARSO  € 8,50 
Dough with burnt wheat flour 
Stuffed: mozzarella, Mix mushrooms, truffle cream, sausage

GOURMET GRANO ARSO   2  € 8,50 
Stuffed: mozzarella, rape (vegetables) and sausage

GOURMET MANDORLATO  € 10,00 
Traditional dough covered in almond crust 
Stuffed: mozzarella, smoked salmon, stracciatella 
or bufala

GOURMET MEDITERRANEO  € 8,00 
Dough with small tomatoes, onion and basil 
Stuffed: tomato, mozzarella, Parma ham, 
small fresh tomato, basil pesto

GOURMET MEDITERRANEO  2  (Veget.)  € 8,50 
Stuffed: mozzarella, pepperoni, olives, bufala

GOURMET ROMANO  € 8,00 
Dough of our choise
Stuffed: mozzarella, pork, pepperoni, smoked cheese

GOURMET SPINACI  (Veget.)  € 8,00 
Spinach dough 
Stuffed: mozzarella smoked scamorza, 
tomate pesto, fried zucchini, stracciatella

GOURMET SPINACI  2  € 8,50 
Stuffed: mozzarella, tuna fish, fresh tomato, basil

GOURMET TARALLO  € 8,00 
Dough with fennel seeds, sesame and white wine
Stuffed: mozzarella, mortadelle, grains pistache, 
pistachio pesto and stracciatella

GOURMET TARALLO  2  (Veget.)  € 8,50 
Stuffed: mozzarella, aubergine, dry tomatoes 
et stracciatella

GOURMET DEL MESE  € 9,00 
Dough of our choise
The Chef's suggestion

MIX   3  GOURMET  € 23,50
selection of 3 panzerotti GOURMET 
of you choice

 

* +   € 2,00   for the MANDORLATO

MIX   5  GOURMET  € 39,00
selection of 5 panzerotti GOURMET 
of you choice

 

* +   € 2,00   for the MANDORLATO

MIX   7  GOURMET  € 54,00
selection of 7 panzerotti GOURMET 
of you choice

 

* +   € 2,00   for the MANDORLATO

MARGHERITA  € 11,00 
with tomato and mozzarella

BABY MARGHERITA  € 7,00 
with tomato and mozzarella

ADRIATICA  € 13,00 
with tomato, mozzarella, tuna and onion

CAMPAGNOLA  € 17,00 
with mozzarella, tomatoes, mushrooms, 
sausage

ITALIANA  € 17,00 
with tomato, mozzarella, Parma ham, bufala and basil

NAPOLI   € 15,00 
with tomato, anchovies, capers and bufala

NORVEGESE  € 18,00 
with tomato, mozzarella, smoked salmon, 
stracciatella, pistachio grain

QUATTRO FORMAGGI  € 15,00 
with mozzarella and assortment of cheeses

QUATTRO STAGIONI   € 15,00 
with tomato, mozzarella, ham, mushrooms, 
artichokes and olives

ROSSA  € 15,00 
with tomato, mozzarella, mushrooms, olives, 
smoked scamorza and spicy salami

SAINT GILLES   € 16,00 
with tomato, mozzarella, mortadella, basil pesto, 
dry tomatoes, pistachio grain

VEGETARIANA  € 14,00 
with tomato, mozzarella and Mix of vegetables

GOURMET NUTELLA  € 6,50 
Chocolate dough with Nutella

GOURMET NUTELLA  2  € 7,50 
Chocolate dough with Nutella and grains pistahe

GOURMET CHANTILLY  € 6,50 
Chocolate dough with chantilly cream

GOURMET CHANTILLY  2  € 8,00 
Panzerotto with chantilly cream and nutella

GOURMET CHANTILLY  3  € 8,00 
Chocolate dough with chantilly cream and limoncello

DRAFT BEERS
Stella Artois cl. 25  € 2,70 
Stella Artois cl. 33  € 3,20 
Leffe Blonde cl. 33  € 3,70 
Peroni Nastro Azzurro 
cl. 25 

 € 3,20 

Peroni Nastro Azzurro 
cl. 50 

 € 6,00 

Beer of the Month  € 4,50 

BOTTLED BEERS
Leffe Royale IPA  € 4,00 
Beer "0,0%"  € 4,00 
Hoergaarden Rosée  € 4,00 
Westmalle Triple  € 4,50 
Kwak  € 4,50 
Triple Karmeliet  € 4,50 
Zinnebir  € 4,30 
Jambe de Bois  € 4,50 
Blanche de Bruxelles  € 4,00 
Italian Beers  € 4,00 

St. Bernardus abt. 12  € 5,00 
Triple 888  € 5,50 
Beer of the Month cl.33  € 5,50 

WINE - PROSECCO -   
LIQUOR
Wine glass  € 5,00 
White/Rosè/Red Wine
Glass of Prosecco  € 6,00 
Amaro/Limoncello  € 4,00 
Grappa/Sambuca  € 4,00

SOFT DRINKS
Chaudfontaine Water 
cl. 50

 € 4,00 

Coca cola  € 2,70 
Coca Cola Zero  € 2,70 
Fanta  € 2,70 
Sprite  € 2,70 
Orange juice  € 3,50 
San Pellegrino Lemon  € 2,70 
San Pellegrino Orange  € 2,70 
Lemon Tea  € 2,70 
Peach Tea  € 2,70 

COFFEE - TEA - HERB TEA
Caffé Espresso  € 2,50 
Caffé Lungo/macchiato  € 3,00 
Caffé decaffeinated  € 3,00 
Cappuccino  € 3,50 

English Tea Twinings  € 3,50 
Green Tea - Black Tea  € 3,50 
Herb Tea Relax  € 3,70 
Herbal Tea  € 3,70 
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GOURMET CLASSICO  € 8,00 
Pâte traditionnelle  
Farci: tomate, mozzarella, salami épicé, 
champignons sautés, olives noires

GOURMET CLASSICO  2  € 8,50 
Farci: mozzarella, petite tomate, mortadelle 
et fromage douce

GOURMET CALABRESE  € 8,00 
Pâte aux tomates épicées, olives et câpres
Farci: tomate, mozzarella, salami, 
pesto de pistache

GOURMET CALABRESE  2  € 8,50 
Farci: mozzarella, nduja et bufala

GOURMET CARBONE   € 8,00 
Pâte au charbon végétal 
Farci: mozzarella, Jambon capocollo 
de Martina Franca et bufala,

GOURMET CARBONE   2  € 8,50 
Farci: mozzarella, speck, pesto de basilic
et tomates séchées

GOURMET CEREALI  € 8,00 
Pâte au 7 types de céréales 
Farci: tomate, mozzarella, aubergine frites 
et jambon cuit  

GOURMET CEREALI   2  € 8,50 
Farci: mozzarella, jambon de Parma, 
Grana Padano et roquette

GOURMET GORGONZOLA  € 8,50 
Pâte de notre choix 
Farci: mozzarella, porchetta, gorgonzola, 
crème aux champignons

GOURMET GRANO ARSO  € 8,50 
Pâte avec farine de grain brûlée 
Farci: mozzarella Mix champignons, 
creme à la truffe, saucisse

GOURMET GRANO ARSO   2  € 8,50 
Farci: mozzarella, rape (légumes) et saucisse

GOURMET MANDORLATO  € 10,00 
Pâte traditionnelle recouverte de croûte d’amande    
Farci: mozzarella, saumon fumé, stracciatella 
ou bufala

GOURMET MEDITERRANEO  € 8,00 
Pâte aux petites tomates, oignon et basilic 
Farci: tomate, mozzarella, jambon de Parma, petite 
tomate fraiche, pesto de basilic

GOURMET MEDITERRANEO  2  (Veget.)  € 8,50 
Farci: mozzarella, poivrons, olives, bufala

GOURMET ROMANO  € 8,00 
Pâte de notre choix
Farci: mozzarella, chocon de porc, 
poivrons, mozzarella fumé

GOURMET SPINACI  (Veget.)  € 8,00 
Pâte Epinards
Farci: mozzarella, scamorza fumée, 
pesto de tomate, courgettes frites et stracciatella

GOURMET SPINACI  2  € 8,50 
Farci: mozzarella, thon, petite tomate, basilic

GOURMET TARALLO  € 8,00 
Pâte aux graines de fenouil, sésame et vin blanc
Farci: mozzarella, mortadelle, grain de pistache, 
pesto de pistache et stracciatella

GOURMET TARALLO  2  (Veget.)  € 8,50 
Farci: mozzarella, aubergine, tomates séchées et 
stracciatella

GOURMET DEL MESE  € 9,00 
Pâte de notre choix
Suggestion cu Chef

MIX   3  GOURMET  € 23,50
sélection de 3 panzerotti Gourmet de 
votre choix

 

* +   € 2,00   pour le MANDORLATO

MIX   5  GOURMET  € 39,00
sélection de 5 panzerotti Gourmet de 
votre choix

 

* +   € 2,00   pour le MANDORLATO

MIX   7  GOURMET  € 54,00
sélection de 7 panzerotti Gourmet de 
votre choix

 

* +   € 2,00   pour le MANDORLATO

MARGHERITA  € 11,00 
avec tomate et mozzarella

BABY MARGHERITA  € 7,00 
avec tomate et mozzarella

ADRIATICA  € 13,00 
avec tomate, mozzarella, thon et oignon

CAMPAGNOLA  € 17,00 
avec mozzarella, tomates cerises, 
champignons et saucisse

ITALIANA  € 17,00 
avec tomate, mozzarella, jambon de Parma, 
bufala et basilic 

NAPOLI   € 15,00 
avec tomate, anchois, câpres et bufala

NORVEGESE  € 18,00 
avec tomate, mozzarella, saumon fumé, 
stracciatella, grain de pistache

QUATTRO FORMAGGI  € 15,00 
avec mozzarella et assortiment de fromages

QUATTRO STAGIONI   € 15,00 
avec tomate, mozzarella, jambon cuit, 
champignons, artichauts et olives

ROSSA  € 15,00 
avec tomate, mozzarella, champignons, olives, 
scamorza fumée et salami épicé

SAINT GILLES   € 16,00 
avec tomate, mozzarella, mortadelle, 
pesto de basilic, tomates séchées, grain de pistache

VEGETARIANA  € 14,00 
avec tomate, mozzarella et Mix de légumes

GOURMET NUTELLA  € 6,50 
Pâte au Chocolat avec Nutella

GOURMET NUTELLA  2  € 7,50 
Pâte au Chocolat avec Nutella 
et grains de pistache

GOURMET CHANTILLY  € 6,50 
Pâte au Chocolat avec creme chantilly

GOURMET CHANTILLY  2  € 8,00 
Pâte au Chocolat 
avec creme chantilly et nutella

GOURMET CHANTILLY  3  € 8,00 
Pâte au Chocolat avec creme chantilly 
et limoncello

Bières au fut  
Stella Artois cl. 25  € 2,70 
Stella Artois cl. 33  € 3,20 
Leffe Blonde cl. 33  € 3,70 
Peroni Nastro Azzurro 
cl. 25 

 € 3,20 

Peroni Nastro Azzurro 
cl. 50 

 € 6,00 

Bière du mois  € 4,50 

Bière en Bouteille 
Leffe Royale IPA  € 4,00 
Bière "0,0%"  € 4,00 
Hoergaarden Rosée  € 4,00 
Westmalle Triple  € 4,50 
Kwak  € 4,50 
Triple Karmeliet  € 4,50 
Zinnebir  € 4,30 
Jambe de Bois  € 4,50 
Blanche de Bruxelles  € 4,00 
Birre Italiane  € 4,00 

St. Bernardus abt. 12  € 5,00 
Triple 888  € 5,50 
Bière du mois cl.33  € 5,50 

Vin - Prosecco -  Liquori
Calice di Vino  € 5,00 
Bianco/Rosé/Rouge
Calice di Prosecco - 
Bollicine

 € 6,00 

Amaro/Limoncello  € 4,00 
Grappa/Sambuca  € 4,00

Boissons Soft  
Eau Chaudfontaine - 
cl. 50

 € 4,00 

Coca cola  € 2,70 
Coca Cola Zero  € 2,70 
Fanta  € 2,70 
Sprite  € 2,70 
Jus d’orange  € 3,50 
San Pellegrino Citron  € 2,70 
San Pellegrino Orange  € 2,70 
Thé Citron  € 2,70 
Thé Pêche  € 2,70 

Caffé- Tè- Tisane
Caffé Espresso  € 2,50 
Caffé Lungo/macchiato  € 3,00 
Caffé Decaffeinato  € 3,00 
Cappuccino  € 3,50 

Tè Twinings English  € 3,50 
Tè Vert - Noir  € 3,50 
Tisana Relax  € 3,70 
Tisana alle erbe  € 3,70 
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GOURMET CLASSICO  € 8,00 
Impasto Tradizionale
Ripieno: pomodoro, mozzarella, salame piccante, 
funghi e olive nere

GOURMET CLASSICO  2  € 8,50 
Ripieno: mozzarella, pomodorino fresco, 
mortadella e provolone dolce

GOURMET CALABRESE  € 8,00 
Impasto con pomodori piccanti, olive e capperi
Ripieno: pomodoro, mozzarella, salame dolce, 
pesto di pistacchio

GOURMET CALABRESE  2  € 8,50 
Ripieno: mozzarella, nduja e mozzarella di bufala

GOURMET CARBONE   € 8,00 
Impasto carbone vegetale
Ripieno: capocollo di Martina Franca 
e mozzarella di bufala

GOURMET CARBONE   2  € 8,50 
Ripieno: mozzarella, speck, pesto di basilico 
e pomodori secchi

GOURMET CEREALI  € 8,00 
Impasto con 7 tipi di cereali 
Ripieno: pomodoro, mozzarella, melanzane 
e prosciutto cotto 

GOURMET CEREALI   2  € 8,50 
Ripieno: mozzarella, prosciutto crudo, 
Grana Padano e rucola

GOURMET GORGONZOLA  € 8,50 
Impasto di nostra scelta
Ripieno: mozzarella, porchetta, gorgonzola, 
crema funghi

GOURMET GRANO ARSO  € 8,50 
Impasto con farina di grano arso 
Ripieno: mozzarella, Mix funghi trifolati, 
crema tartufo e salsiccia

GOURMET GRANO ARSO   2  € 8,50 
Ripieno: mozzarella, rape e salsiccia

GOURMET MANDORLATO  € 10,00 
Impasto Tradizionale ricoperto in crosta di mandorle    
Ripieno: mozzarella, salmone affumicato, 
stracciatella o mozzarella di bufala

GOURMET MEDITERRANEO  € 8,00 
Impasto con datterino, cipolla rossa e basilico
Ripieno: pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, 
pomodorino fresco e pesto di basilico

GOURMET MEDITERRANEO  2  (Veget.)  € 8,50 
Ripieno: mozzarella, peperoni, olive e bufala

GOURMET ROMANO  € 8,00 
Impasto di nostra scelta
Ripieno: mozzarella, porchetta, peperoni 
e scamorza affumicata

GOURMET SPINACI  (Veget.)  € 8,00 
Impasto Spinaci 
Ripieno: mozzarella, scamorza affumicata, 
pesto di pomodoro, zucchine e stracciatella

GOURMET SPINACI  2  € 8,50 
Ripieno: mozzarella, tonno, pomodorini freschi e basilico

GOURMET TARALLO  € 8,00 
Impasto con semi di finocchio, sesamo e vino bianco
Ripieno: mozzarella, mortadella, granella di pistacchio, 
pesto di pistacchio e stracciatella

GOURMET TARALLO  2  (Veget.)  € 8,50 
Ripieno: mozzarella, melanzane, pomodori secchi 
e stracciatella

GOURMET DEL MESE  € 9,00 
Impasto di nostra scelta
Proposta della Chef

MIX   3  GOURMET  € 23,50 

TRE panzerotti GOURMET a scelta

* +   € 2,00   per il MANDORLATO

MIX   5  GOURMET  € 39,00 

CINQUE panzerotti GOURMET a scelta

* +   € 2,00   per il MANDORLATO

MIX   7  GOURMET  € 54,00 

SETTE panzerotti GOURMET a scelta

* +   € 2,00   per il MANDORLATO

MARGHERITA  € 11,00 
con pomodoro e mozzarella

BABY MARGHERITA  € 7,00 
con pomodoro e mozzarella

ADRIATICA  € 13,00 
con pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

CAMPAGNOLA  € 17,00 
con mozzarella, pomodorini, funghi e salsiccia

ITALIANA  € 17,00 
con pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, 
bufala e basilico 

NAPOLI   € 15,00 
con pomodoro, acciughe, capperi e bufala

NORVEGESE  € 18,00 
con pomodoro, mozzarella, salmone,
stracciatella, pistacchio

QUATTRO FORMAGGI  € 15,00 
con mozzarella e assortimento di formaggi

QUATTRO STAGIONI   € 15,00 
con pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, 
funghi, carciofi e olive

ROSSA  € 15,00 
con pomodoro, mozzarella, funghi, olive, 
scamorza affumicata e salame piccante

SAINT GILLES   € 16,00 
con pomodoro, mozzarella, mortadella, 
pesto di basilico, pomodori secchi, pistacchio

VEGETARIANA  € 14,00 
con pomodoro, mozzarella e assortimento di 
verdure

GOURMET NUTELLA  € 6,50 
Impasto al Cioccolato ripieno di Nutella

GOURMET NUTELLA  2  € 7,50 
Impasto al Cioccolato ripieno di Nutella 
e granella di pistacchio

GOURMET CHANTILLY  € 6,50 
Impasto al Cioccolato ripieno di crema chantilly

GOURMET CHANTILLY  2  € 8,00 
Impasto al Cioccolato 
ripieno di crema chantilly e nutella

GOURMET CHANTILLY  3  € 8,00 
Impasto al Cioccolato 
ripieno di crema chantilly e limoncello

BIRRA ALLA SPINA 
Stella Artois cl. 25  € 2,70 
Stella Artois cl. 33  € 3,20 
Leffe Blonde cl. 33  € 3,70 
Peroni Nastro Azzurro 
cl. 25 

 € 3,20 

Peroni Nastro Azzurro 
cl. 50 

 € 6,00 

Birra del mese  € 4,50 

BIRRA IN BOTTIGLIA 
Leffe Royale IPA  € 4,00 
Birra "0,0%"  € 4,00 
Hoergaarden Rosée  € 4,00 
Westmalle Triple  € 4,50 
Kwak  € 4,50 
Triple Karmeliet  € 4,50 
Zinnebir  € 4,30 
Jambe de Bois  € 4,50 
Blanche de Bruxelles  € 4,00 
Birre Italiane  € 4,00 

St. Bernardus abt. 12  € 5,00 
Triple 888  € 5,50 
Birra del mese cl.33  € 5,50 

VINO - PROSECCO -  
LIQUORI
Calice di Vino  € 5,00 
Bianco/Rosato/Rosso
Calice di Prosecco - 
Bollicine

 € 6,00 

Amaro/Limoncello  € 4,00 
Grappa/Sambuca  € 4,00

BIBITE
Acqua Chaudfontaine 
- cl. 50

 € 4,00 

Coca cola  € 2,70 
Coca Cola Zero  € 2,70 
Fanta  € 2,70 
Sprite  € 2,70 
Succo d’Arancia  € 3,50 
San Pellegrino Limone  € 2,70 
San Pellegrino Arancia  € 2,70 
Té Limone  € 2,70 
Té Pesca  € 2,70 

CAFFE' - TE' - TISANE
Caffé Espresso  € 2,50 
Caffé Lungo/macchiato  € 3,00 
Caffé Decaffeinato  € 3,00 
Cappuccino  € 3,50 

Tè Twinings English  € 3,50 
Tè Verde - Nero  € 3,50 
Tisana Relax  € 3,70 
Tisana alle erbe  € 3,70 
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Le proposte dello Chef PIZZE DESSERT
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